Upute za upotrebu za

Bellman Cappucino
Serija CX-25



Opce informacije

Aparati za kavu i cappuccino serije Bellman CX-25 (CX-25 i CX-25P) modeli su Stednjaka dizajnirani za kucanstvo,
putovanja i kampiranje. Kompaktni dizajn serije CX izraden je od izdrzljivog nehrdajuéeg ¢elika debljine 18/8 i bakelita
otpornog na toplinu i moze se koristiti na plinskim, elektriénim, otvorenim plamenom i veéini indukcijskih ploc¢a za
kuhanje.

Serija CX proizvodi bogati, autenti¢ni espresso u nekoliko minuta koristeci pritisak pare za probijanje vode kroz talog
kave u kosari za filter i stvaranje kvalitetne ekstrakcije. Jedinica stvara dovoljan pritisak pare nakon pripreme espressa
za zagrijavanje i pjenjenje mlijeka pomocu ugradene cijevi za paru s 2 rupe, tako da mozete pripremati svoje omiljene
kave na bazi mlijeka kao Sto su cappuccino, lattes i flat white.

Svaka jedinica dolazi s podesivom kosarom filtra (pomocu prilozenog reduktora kosarice) kako biste jednostavno
pripremili dovoljno kave za 3, 6 ili 9 doza espressa, na temelju 30 m1 doze espressa. Model CX-25P takoder ima
ugradeni mjerac tlaka tako da mozete postici dosljednu ekstrakciju pri optimalnom tlaku i osigurati dovoljan pritisak
za koristenje cijevi za paru nakon kuhanja.

Procitajte cijeli priru¢nik s uputama prije nego Sto prvi put pokusate koristiti svoj aparat za kavu i cappuccino serije
CX-25. Jedinice serije CX-25 su uredaji pod tlakom koji zahtijevaju odgovarajuéu njegu tijekom rada. Cuvajte upute na
sigurnom mjestu i redovito ih provjeravajte.

UPOZORENJA | SIGURNOST - Pazljivo procitajte ovaj odjeljak

1. Jedinice serije CX imaju sigurnosni ventil za otpustanje tlaka ugraden u bazu rucke (A15). ako se ventil otvori
tijekom rada i poc€ne ispustati paru, jedinica je dosegla svoj maksimalni optimalni radni tlak i izvor topline se
mora iskljuciti kako bi se jedinica ohladila.

2. Nemojte raditi s jedinicom pod pretjeranim tlakom. Tocan tlak za rad jedinice za pripremu esspressa je 0,5 do
1,2 BAR, a za proizvodnju pare je 1,5 do 2 BAR.

3. Ne pokusavajte odvrnuti i ukloniti poklopac jedinice kada je vruca i/ili pod pritiskom. Prije pokusaja
uklanjanja poklopca ostavite stroj da se ohladi i otvorite ventil za paru kako biste oslobodili sav unutarniji tlak.

4. Ne ostavljajte jedinicu bez nadzora dok je u upotrebi. Prilikom otpustanja ventila za kavu ili ventila za paru
morate biti oprezni kako biste izbjegli ozljede. Para i vru¢a kava mogu se opeci i opeci. Provjerite je li vrc za
kavu ili mlijeko stavljen ispod izljeva za kuhanje ili cijevi za paru prije nego Sto polako otvorite bilo koji ventil.

5. Metalne povrsine jedinice postat ¢e vrlo vruée tijekom rada. Ne pokusavajte dotaknuti metalne povrsine ili
podici jedinicu za metalnu povrsinu. Ako se strojem mora rukovati ili ga treba drzati, drZite bakelitnu rucku
otpornu na toplinu i/ili koristite rukavice za pecnicu.

6. Nemoijte raditi s jedinicom bez odgovarajuce vode i nemojte dopustiti da jedinica prokuha. Tijekom rada
koristite indikatore razine vode u tijelu u skladu s uputama u ovoj knjizi. Ako koristite samo cijev za paru na
jedinici, provjerite je li jedinica najmanje jednu trecinu (1/3) puna vode.

7. Tijekom rada na plinu ili otvorenom plamenu, osigurajte da je izvor topline postavljen dovoljno nisko da
sprijeci da se plamen uzdigne visoko uz strane jedinice i/ili (uklju¢ujuci tijekom uporabe na
elektri¢nim/indukcijskim plo¢ama za kuhanje) uzrokujuéi da se jedinica pregrijati i rucka postati prevruéa za
dodir. Pretjerana toplina moZe ostetiti jedinicu i nije potrebna.

8. Nemoijte koristiti jedinicu ako je oStecena. Brtve u jedinici moraju se povremeno mijenjati, a stroj redovito
pregledavati zbog istrosenosti i ostecenja. Ako ima bilo kakvih kvarova, vratite jedinicu na mjesto kupnje na
pregled.

9. Prije zagrijavanja jedinice provijerite je li gornji poklopac potpuno zategnut i provjerite da se silikonski O-
prsten koji se nalazi ispod ruba kosSare za kavu ne vidi.




Aparat za kavu serije Ballman CX-25

A01 4241 Izljev za kuhanje

A02 B140 Bojler od nehrdajudeg celika
A03 C600 Gornji poklopac sa setom
ventila za kavu

A05 5070 Brtva spremnika, G70

AO6 D120 3/6 Reduktor

A08 G240 Centralna osovina

A09 1102 Indikator razine vode

A10 D310 Set filtera/koSare za kuhanje
All 5839 Bakelitna drska

Al2 A210 Gumb ventila za kavu

Al15 1250 Sigurnosni otpustajudi ventil
Al6 A210 Parni ventil

Al7 G302 Zatezanje gornjeg gumba
010 CX-25P-P Manometar (samo za CX-
25P koji se koristi)

Upute za Cis¢enje i njegu serije CX-25

A) Ciécéenje i priprema nove jedinice

Kad je jedinica nova, pripremite je za prvu upotrebu c¢iséenjem i temeljitim ispiranjem svih dijelova vruéom vodom.
Nije potrebno ribanje dijelova ili povrsina. Nakon Sto su svi dijelovi isprani, pokrenite ciklus samo s vodom slijededi
upute za pripremu kave bez stavljanja taloga kave u kosaru filtera, pazedi da su i ventil za kavu i ventil za paru
temeljito isprani. Ovaj postupak ciséenja i sterilizacije treba povremeno ponavljati kako bi se aparat odrzao Cistim i
osiguralo da se ventili za kavu i paru ne zacepe.

B) Redovito Cis¢enje nakon uporabe

1) Uklonite jedinicu s izvora topline.

2) Otvorite parni ventil kako biste oslobodili sav unutarnji tlak i dopustili jedinici da se ohladi.

3) Kada su i ventil za paru i ventil za kavu otvoreni, gornji se poklopac moze sigurno ukloniti.

4) Uklonite kosaricu filtera i ispraznite talog kave. Pazite da ne odbacite reduktor koSare ako ga koristite.

5) lIsperite sve dijelove i unutrasnjost jedinice. Nemojte uranjati jedinicu i manometar u vodu jer to moze
ostetiti manometar. Nemojte koristiti grubi sapun ili abrazivna sredstva za ¢iS¢enje jer mogu izgrebati i ostetiti
metalne povrsine i utjecati na okus kave. Ne prati u perilici posuda.

6) Koristite meku, suhu krpu da temeljito osusite jedinicu. Jedinica se moZe pohraniti s labavo postavljenim
poklopcem i otvorenim ventilima za kavu i paru. Ne ostavljajte jedinicu da stoji dulje vrijeme sa starom
vodom i/ili talogom kave unutra.

7) Redovito C¢iséenje nakon uporabe produZit ¢e radni vijek jedinice. Povremeno pokrenite ciklus samo vode kroz
jedinicu kako biste temeljito ocistili unutrasnjost.

Savjet za Cis¢enje:

Za lakse ciscenje, ocistite ventil za kavu nakon upotrebe i isperite cijev za paru odmah nakon pjenjenja mlijeka kako
biste uklonili sve ostatke mlijeka na cijev i vrh. Trenutacno ¢iS¢enje i redovito odrZzavanje osigurat ¢e da uredaj radi
kako treba i proizvodi najbolju mogucu kavu.

C) Skladistenje



Nikada nemojte spremati uredaj pun vode i/ili starog taloga kave. Uvijek provjerite je li jedinica ocis¢ena i potpuno
osusena nakon upotrebe i pohranjena s oba otvorena ventila (A12 i A16). Ako je jedinica bila pohranjena dulje
vrijeme, pokrenite ciklus samo s vodom, osiguravajuéi da su i ventil za kavu i ventil za paru isprani kako biste je
pripremili za upotrebu. Jedinica koristi silikonske brtve pogodne za hranu koje ¢ée trajati mnogo godina pod
normalnom uporabom, medutim s vremena na vrijeme moze biti potrebno zamijeniti ih novim brtvama. Obratite se
svom dobavljacu za rezervne dijelove ako budu potrebni.

Korisnicki prirucnik za seriju CX-25

Pailjivo procitajte ovaj prirucnik prije uporabe jedinice.

A) Trebat ¢e vam sljedece stavke:

1)
2)
3)
4)
5)

Jedinica CX-25 ili CX-25P.

Zrna kave mljevena srednje/fino, pogodna za espresso na ploc¢i za kuhanje.

Salica za kavu ili bokal.

Zli¢icom zbijte i poravnajte kavu u kosari filtera.

Vr¢ otporan na toplinu (po mogucnosti od nehrdajucéeg Celika) za kuhanje mlijeka na pari i pjenjenje.

B) Vodic za espresso

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Odvrnite gumb za zatezanje (A17) i uklonite gornji poklopac (A03). Uklonite kosaru filtera (A10) i reduktor
kosare (A06).

Napunite jedinicu vodom do oznake razine unutar tijela (A09) za Zeljeni broj espresso kafe (3, 6 ili 9). Kako
biste ubrzali proces kuhanja, napunite jedinicu vru¢com vodom. Nemojte prepuniti jedinicu: voda ne smije
prekriti ventil za sigurnosno otpustanje (A15) koji se nalazi na dnu rucke.

Napunite kosaru filtera (A10) do ruba mljevenom kavom, koristeci srednje/fino mljevenje prikladno za
espresso na ploci za kuhanje. Koristite reduktor kosarice (A06) ako Zelite napraviti 3 ili 6 doza espressa i
potpuno uklonite reduktor ako Zelite napraviti 9 doza. Za 6 snimaka, umetnite reduktor u koSaricu filtera s
kratkim krajem prema dolje. Za 3 udarca, umetnite reduktor s dugim krajem prema dolje.

Ako se koristi reduktor s kosarom (A06), osigurajte da se mljevena kava stavi na vrh reduktora, a ne ispod.
Zli¢éicom ravnomjerno rasporedite kavu u ko$arici i lagano je utapkajte. Mora se koristiti srednje/fino
mljevenje prikladno za espresso na Stednjaku (talog kave samo veéi od malih rupa u kosarici filtera). Ako je
talog pregrub, kava Ce biti slaba i vodenasta, a prefini talog moze zacepiti jedinica.

Postavite kosaru filtera (A10) na srediSnju osovinu (A08) unutar jedinice. Uvjerite se da je silikonski O-prsten
pravilno postavljen ispod ruba kosare filtera naspram ruba jedinice. Ocistite sav visak taloga kave s ruba kako
biste osigurali dobro brtvljenje.

Postavite gornji poklopac (A03) na sredisSnju osovinu (A08) i okrenite ventil za kavu tako da bude postavljen
suprotno od rucke jedinice. Zategnite gumb (A17) Sto je ¢vrs¢e moguce kako biste osigurali da je poklopac
ispravno zatvoren. Pazite da se silikonski O-prsten ispod ruba kosare filtera ne vidi.

Potpuno zatvorite ventil za paru (A16) i ventil za kavu (A12) okretanjem svakog u smjeru kazaljke na satu.
Postavite jedinicu na izvor topline i postavite na nisku do srednju temperaturu. Povrsina grijanja trebala bi biti
manja od donje strane jedinice. Na plinskim Stednjacima pazite da plamen ne podigne stranice jedinice jer to
moze ostetiti jedinicu i rucku.

CX-25 UPUTE

8)

9)

Stavite Salicu za kavu ili vr¢ ispod grli¢a za kavu (A01) i otvorite ventil za kavu (A12) za 180 stupnjeva suprotno
od kazaljke na satu.

Ostavite jedinicu da se grije 5 do 10 minuta (duzZe ako po¢nete s hladnom vodom) dok voda u njoj ne
proklju¢a. Nakon Sto zavrije, kava ¢e poceti kapati kroz grli¢ kave i mlaz kave ée postati jaCi. Za jaci espresso,
zatvorite ventil za kavu na daljnjih 30-60 sekundi ¢im kava pocne kapati, a zatim ga ponovno otvorite.



CX-25P UPUTE - pomocu manometra

1) Pustite jedinicu da se grije 5 do 10 minuta (dulje ako pocinjete s hladnom vodom) dok voda u njoj ne
prokljuca. Kako voda pocne kljucati, manometar ¢e poceti rasti.

2) Kada kazaljka na manometru (010) dosegne 0,5 do 1,2 BAR (pocetak zelene trake), jedinica je spremna za
pripremu kave. Stavite Salicu za kavu ili vr¢ ispod grli¢a za kavu (326) i otvorite ventil za kavu (A12) za 180
stupnjeva suprotno od kazaljke na satu. Nakon nekoliko sekundi iz grli¢a ée poteci mlaz kave.

3) Za slabiji espresso, ventil za kavu se moZe otvoriti prije nego Sto voda pocne kljucati ili drzati zatvoren i
otvoriti pri nizem tlaku kada je kazaljka na manometru izmedu 0i 0,4 BAR.

4) Nemojte kuhati kavu kada tlak dosegne iznad 1,2 BAR-a. Pretjerani pritisak nije potreban i pregrijat ¢e i
spaliti talog kave.

5) Ako kava ne izlazi iz grli¢a za kavu ili kaplje vrlo sporo, talog kave je moZzda presitan. Uklonite uredaj s
izvora topline i ostavite da se ohladi te pokusajte s grublje mljevenjem kave. Ispravna veli¢ina mljevenja
je kada je pojedinacni talog kave nesto veci od malih rupica u kosari filtera (A10). Nemojte koristiti kavu u
prahu.

C) Vodic za kuhanje mlijeka na pari i pjenjenje

1)
2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

Pripremite svoje espresso Salice prije nego Sto pokusate koristiti jedinicu za kuhanje mlijeka na pari.
Zatvorite ventil za paru (A16) i ventil za kavu (A12) nakon ulijevanja espressa i pustite jedinicu da nastavi
grijati 3 do 5 minuta. Ovo ée stvoriti dovoljan pritisak za kuhanje mlijeka. Ako koristite CX-25P, tlak ¢e biti
dovoljan za paru kada mjerac¢ pokaze izmedu 1,2 do 2 BAR-a.

Hladnim mlijekom napunite vr¢ otporan na toplinu. Ne punite vré preko pola jer ¢e se mlijeko proSiriti i
povecati volumen dok ga budete pjenili.

Stavite vrc ispod cijevi za paru tako da vrh bude toc¢no ispod povrsine mlijeka i polako otvorite ventil za paru
(A16) dok ne dobijete snazan i stabilan mlaz pare. Jedinicu treba drzati na umjerenoj temperaturi dok se
pjeni.

Drzite vrh Stapica blizu ruba vrca kako biste stvorili vrtlog u mlijeku. Pomaknite vrh vise, nize, blize rubu ili
dalje od ruba vrca kako biste razbili ve¢e mjehuriée i mijenjali koli¢inu dodanog zraka za pjenjenje mlijeka i
stvaranje mikropjene. Tekstura mlijeka treba biti glatka i svilenkasta.

Mlijeko ¢e se zagrijati i povecati volumen dok se pjeni. Za cappuccino, pjenite dok se volumen gotovo ne
udvostruci, a za latte, pjenite dok se volumen mlijeka ne poveca 1 1/2 puta. Ako tlak iz Stapica padne,
povecava se izvor topline.

Nastavite zagrijavati mlijeko dok dno vrca ne postane vruce na dodir, zatim uklonite cijev za paru iz vrca.
Pazite da se mlijeko ne pregrije i ne zagori. Ako koristite termometar, idealna temperatura za zagrijavanje
mlijeka je 60-70 stupnjeva. Proizvodnja kvalitetnog pjenastog mlijeka je zabavna i moZe zahtijevati malo
vjezbe.

Zatvorite ventil za paru i iskljucite izvor topline. Ocistite cijev za paru ispiranjem pare kroz cijev i obriSite vrh
kako biste uklonili sve ostatke. Vrlo je vazno osigurati da je cjevcica za paru pravilno ociséena kako biste
sprijecili razvoj bakterija. Ne pokuSavajte ukloniti vrh za paru.

MoZe pomocdi napuniti vré vodom i pokrenuti cijev za paru kao da pjenite mlijeko kako biste bili sigurni da su
svi ostaci mlijeka uklonjeni.

10) Dodajte vrude, pjenasto mlijeko u svoj espresso i uZivajte!

D) Dodatne napomene i savjeti

Za najbolje rezultate koristite zrna kave koja su svjeZe przena i meljite zrna kave neposredno prije kuhanja kave.
Preporucamo koristenje tamno przenih zrna kave koja ¢e pruziti bogat espresso punog okusa. Mahune trebaju biti
srednje/fino mljevene konzistencije poput bijelog Secera. Ispravna veli¢ina mljevenja je kada je pojedinacni talog kave
nesto veci od malih rupica u kosarici filtera.



Jedinice serije CX-25 mogu se koristiti za pjenjenje mlijeka za vruce cokolade i druge napitke bez potrebe za kuhanjem
kave s jedinicom. Jednostavno napunite aparat najmanje jednu trecéinu (1/3) vodom i slijedite gornji vodi¢ za kuhanje
mlijeka na pari i pjenjenje.

U jedinici koristite samo mljevenu kavu i vodu. Redovito ¢iséenje odmah nakon uporabe produzit ¢e vijek trajanja
jedinice i osigurati najbolje rezultate svaki put.

Cuvaijte ove upute na sigurnom mjestu i redovito ih provjeravajte.

JAMSTVO

Bellman ima standardno zakonsko jamstvo. Ovo jamstvo je neprenosivo i nije moguca nikakva nov€ana naknada.
Jamstvo se ne odnosi na proizvode koji su koriSteni drugacije nego $to je navedeno u ovom korisnickom priruéniku.

Jamstvo takoder ne pokriva:

e (Ostecenja nastala nepravilnom uporabom, nemarom ili bilo kojom drugom uporabom Bellmana
u svrhe koje nisu navedene u ovom priruc¢niku.
e (Ostecenja vanjskog izgleda, oStecenja uzrokovana korozijom ili postupnim troSenjem.

Svaka intervencija ili popravak od strane neovlastenih osoba dovodi do ponistenja jamstva za proizvod.



